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GOUT & NUBRITION

Journée du 25 septembre, invités d’honneur

Démonstration gastronomique des Boulangers des
trois nations : ITALIE, JAPON et SUISSE

La Haute Gastronomie et le Pain ont cl6turé I'événement avec a I'honneur 3 pays : I'ltalie, le Japon et la
Suisse. A la demande des Ambassadeurs du pain, ils ont souhaités présenter le meilleur de leurs

compétences concernant la boulangerie.

Pour I'ltalie , a l'initiative du Chef Ricardo et de Giovani, présentation de spécialités Romaine, telle la
« pizza Bianca », déclinées en nature ou avec une mortadelle mais encore des tomates ou concombres
confits. Ainsi qu’une viennoiserie avec une garniture a base de pommes caramélisées. Un pain de

campagne go(té et alvéolé a souhait.

Pour le Japon, présence de trois Chefs: Takeshy, Kaiskey et Koitchi. Ce fut cing déclinaisons de
fabrications avec une base de farine de riz telle la baguette succulente, trois types de petits pains
toujours avec la farine de riz en majorité, accompagné de garnitures a base de haricots rouges ou autres

Iégumes et cremes sucrées.




Pour la Suisse , présence du Chef David Parrat et de son apprentie Elodie. Réalisation d’'un pain a la
figue avec une garniture interne a base d’herbes et piments. Présentation d’'une viennoiserie de prestige
avec une décoration digne d’un concours « d’Ambassadeurs ». Ainsi que montage d’un sandwich a base
de pain aux figues, de charcuterie et d’herbes du terroir Suisse.

Le public avait rendez-vous a partir de 10h jusqu'a 13 sans interruption, ces visiteurs ont dégusté et
exprimé par des applaudissements nourris, la qualité des préparations qui méritent I'attention de
'ensemble des Ambassadeurs du Pain.
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